Historia Browaru Tczewskiego e
Ocalale budynkl downego Browaru Tczewskiego mieszexq slg w obreble historycznege Starego Miasta, w pobliiu kiérego majdowol slg iredniowleczny system obronny. - :
" 5q to budynki murowane, czeiciowo fynkowane, 1 charakterystyczng téitq ceglq licéwka. .

Szezyly stanowiq akapy wieiyczek. W jego obreble majdowaly sig budynki o numerach od 1 do 6. -

1. Warzelnla | leiakownla - pierwszy budynek wanlesiony w Broworze Tezewskim, datowany na 1847 .. mieszczgcy sig przy vlicy Zomkowe] 5. =
2. Slodownia - budynek mieszczgcy sie pry ul. Zomkowej 2, z przefomu 1889 | 1890 r.. ulegla spaleniu. ale dzieki staraniom Johanna Allerta zostala szybko odbudowana. ,"_‘-.
3. Stajnia | zojezdnia - oblekty oddane do uiytku w lutym 1890 r. Dach stajnl pokryto dachéwka. Zajezdnia przeznaczona byla dia wozéw konnych, nlezbednych do rezweienia piwa. |
Spichrz - zbudowany w 1903 r. pod nadzorem majsiréw - J. Kloschinsklego | G. Wilkego. m
4. Rozlewnia | miyn - miedcity tlg w jednym budynku przy ul. Zomkowe| 2, dobudowanym w marcy 1890 r. W miynle érufowano siéd nlezbedny do wyrobu plwa.
5. Maszynownla - mieicila sig przy ul. Zamkowej. Wniosek na je] wybudowanie wplynql do Miejskie] Policjl Budowlane] latem 1893 r. L
&. Budynek adminishacyjny - wznlesiony na rogu ul. Podgéme| | Zamkowe] w 1896 1. Peinil funkce Gminy Miejskle] (w okresie 20-lecia migdzywojennego wejdzle on w sklad >
kompleksu Browaru Kuntersztyn SA w Grudzigdzu Filla Texew), Budynek pod numeracjq Zomkowa 36/37 byl wydzierzawlony przez kolejno Victora Stellmocha. Petera Kaminsklego -&
| Ludwlka Hofmelstera.
7. Myjnia butelek | remiza zokladowa Schuppen - pomiesiczenia wybudowane pod konlec XIX w. przy ul. Zamkowe] 1.
8. Budynek mieszkalny - wchodzacy w sklad kompleksu Browany Tezewsklego od ok. 1900 1, Inajdowal sle przy ulicy Podgéme] 14,
W latach 30. mieszkol w nim zorzgdca Browaru Tezewskiego, plwowar Teodor Szoltysek oraz Oswald Fichiner. Piwnice budynku stuzyly do przechowywania lodu.
7. Maszynownia - pomieszcrenie przeznaczone dia mastyny parowe] oraz na uiytkowanle kollo parowego. Pozwolenia na jej budowe Browor Tcrewskl olrzymal
w patdzemiky 1902 r.
10. Chiodnia | letakownia - budynkl oddane do uiytku jeslenlq 1905 r. Miedcily sle przy ul. Zamkowe| é.
11. Magazyn - przebudowany | powlgkszony w lutym 1912 r. W tym samym roku odremanfowane zostolo réwniei podplwniczenle, gdzle przechowywano napeinione butelkd
oraz beczkl z plwem. Budynek magazynowy peinil réwniez funkcle miejsca, gdile vzdatnianc wode.
12. Kuinla - rozbudowana w 1914 1.
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. *Tradycje piwowarskle siegajq poczqtkéw panstwowoici polskie]
+  (czasy plastowskie).
* W niemieckich kronikach znajduje sie zapis. okreslajacy Boleslawa
. Chrobrego Jako ,tragbler” - plwosza.
. * Bursztynowy wywar byl ulublonym napojem Leszka Bialego (1184/1185- 1227]
* Leszek Bialy w liscie do papieza Honoriusza il prosi o zwolnienie go
z zaplanowane] pielgrzymki do Ziemi Swiete), ze wzgledu na brak piwa,
. bez kiérego nie mogl sie obyc.
: * Sziuka warzenla piwo rozwijala sie gléwnle w zakonach
. benedyktynskich oraz cysterskich, gdyi do Xil w. pesiadaly one
. monopol na produkcje piwa.
. * Piwo przechowywano | fransporfowano w drewnlanych beczkach.
. * Romréiniano dwa rodzaje plwa: wiaiciwe - z plerwszego waru, oraz piwo
z druglego waru, zwane langwelle -  dlugo warzone”
* Uwatane, ze piwe ma wlasciwoscl lecznicze | pomaga w pozbyciu sie
réinych dolegliwoscl, np. w XX w. dowiedziano sig, ze piwo zabijo zarazki
tytusu.
* Do XIX w. plwo bylo Jednym z gléwnych napojéw, fraklowanym nle jako
trunek alkoholowy, lecz Jako napéj gaszqcy pragnienie. Piwo pily nawet
dzlecl, ze wzgledu na niewlelkq lloi¢ mleka oraz zanleczyszczong wode.
Trzeba réwnlez pamigtaé, te w tym czasie w Europie nie znano jeszcze
1 kawy | herbaty.
© * W sredniowleczu piwowarzy wierzyli w zle | dobre duchy. Sqdzill, ze jesli
! 1jednajq sobie sily wyisze, osiqgng dobre efekty w warzeniu piwa,

a zle moce nie bedq Ich przesladowac.

* Aby ushizec slg przed ztymi mocaml, wielu piwowaréw wieszato na
iclanach amulety w postacl Gwiazdy Dawida. Figura ta obrazowala
| wyjainiala caly proces produkcji piwa - kielkowanle, woda, scukrzenie,
powleirze (gaz), fermentacja, ogien (cieplo).

mtynow W hmwarmcl\\?le

* W dawnych czasach w browarnictwie kluczowg rolq odg'ywal miyn.
* Na terenle Polski | Pomorza do przerobu ziarna viywano prymitywnych
narzedzl, takich jak: stepy, stepory, Zarna, Poinie] ziarma mielono Jui w miynie.
* Pierwsze mlyny wodne | wiatraki pojawity sie na ziemiach polskich
na przetomie XIl | Xl w., na skutek oddziatywania kultury lamandzkie].
Byly one niewgtpliwle nowym zjawiskiemn lechnicznym.
n Pomorskl krajobraz wzbogacily gléwnle miyny wodne oraz wialraki.
- I * Mlyn zbozowy byl dziesieciokroinie wydajniejszy od dawniej utywanych iaren.
W ciqgu 10 godz. pracy mégl wyprodukowaé nawet do 700 kg
zefrutowanych ziaren,

* W powlecie tczewskim w XII-XIll w. znajdowalo sie 12 mlynéw m. in. :

w Mitobqdzu, Iojgczkowie, Tczewle, Lublszewle, Szpegowle | Swaroiynile.
Dla poréwnania w powlecie gdanskim byle ich tylko 7.

* W miynle przerablano ziarmna na make | kasze oraz produkowano gléwny
skladnlk do warzenia prwn i.ru! slodowy

i
\
Ryciny pochodzq z zasobdw Biblioteki Muzeum Zamkowego w Malborku.
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W Wilkierzu Krolewskiego Miasta Tezewa
uchwalonego w 1582 I., rozszerzonego w 1599 1.

‘ * Do warzenia piwa ma prawo kazdy obywatel miasta, ktéry posiada wilasny

. dom, jezell w domu tym dotychczas piwo warzono.

i * Na zlemlach polozonych poza miastem, a naleiqcych do miasta,
nle zezwala sie nikemu na sprzedoi piwa anl tez na prowadzenie gospody
czy oberiy, pod groibq kary miejskie], chyba ze Czcigodna Rada
I wszystkle ordynki wyraiq na to zgode. :

* * Wszystkim poléwkom czy calym zagrodom zezwala sle na warzenie piwa co

* trzy tygodnie przez caly rok. éwlartkom nieruchomoici czy tez polédwkom ]
éwilartek nieruchoamoici jedynile co 5 tygodni; kazdy, klo warzylby piwo
czedcle], niz wynika to z powyiszych uprawnien, placi kare 10 marek.

P *Kio sprzedaje czy podaje drozej lub lanie] nit ustalono, ten placi karg w

 wysokosci 1 markl. Przepis ten nie obowlgzuje piwa marcowego.

: *ladenz przybyszy nie moze v nas nabyé mieszkania | zalozyé

1 gospodarstwa domowego, jak rownlez handlowacd, warzyé swoje plwo.

: * Zabrania sie réwniez parobkom przesiadywania nad piwem latem po

4 godiinie dziewigte], a zimq po godzinie 6sme] oraz wznoszenia okrzykéw
na vlicach, pod karq wlezy. Szynkarka, ktéra w tym czasie poda piwe
parobkom lub Innemu luznemu ludowl, za plerwszym razem placi kare

¢ 1 marki; za nastepnym razem kare okresll Czcigodna Rada.

{ * Piwowarzy | ich pomocnicy winni pracowaé w ciqgu dnia | nocy nie wiecej

¢ nii w jedne] piwowamnl.

! * Piwowarzy, ktérych znajdzie sie Spiqcych przy kotle warzelnym, podlegaiq
karze wiezy. 1a zniszczone piwo muszq zaplacic, jezell nie bedq w stanie

¢ tego uczynic, fo odsiedzq diug w wiezy.

: * W niedziele w czasle nabozefistw rabrania sig, jezeli nie zaisinieje slan

: wyisze] konlecznosci, sprzedaiy wédki | piwa, chyba ze podréznym,

- pod karq 12 guldendw.

‘ Jednym z przywlilejow mieszkafcéw Prus Krélewskich byla zgoda na warzenie plwa.
;+* Iygmunt lll Waza (1566-1632) w 1593 r. wydal przywile], dzieki kiéremu warzeniem
% Piwa na wslach mogll zajmowac¢ sig karczmarze. 3
1 * Starostowle | bogatsi mieszkancy miasta mogll warzyé piwo tylko na wlasne potrzeby.
:+* Sposéb worzenla piwa w Prusach nie réinit sie od metod sredniowiecznych.
:1* Do warzenia uzywano gléwnle jeczmienia.
: ‘* W Zajgczkowie Tczewskim uprawiano chmiel.

::* Przemyst slodu na polizeby wszystkich miast odbywal sig w miynach staroscinskich
i+ (kedlewskich).

-:* Obywatele, nleposiadajqcy whasnych browaréw | stodownl, korzystali z budynkéw
miejskich. Tczewscy mieszczanie wspélpracowall z browarami | stedownlaml

.+ staroicinskimi.

Piwowar, rycina XVII w.
Biblioteka Muzeum Iamkowego
w Malborku
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Wzor browaru
LXIXwieku - -

&

* Browar sytuowany byl w poblizu stalego dostepu do miekkie] wody : e
* Wskazana byla budowa na wznlesieniach, o twardym | suchym podioiu,. aby piwnice byly wysokie | nie ulegly i .

zawllgoceniu, e T AT
* Plac przed browarem byl zacieniony, a od potudnia ostoniony, gdyz upalne dnli nle sprzyjaly produkcjl piwa. e .
* Lokaolne powietrze musialo by¢ wolne od zanieczyszczen. bl

* Tradycyjny browar byl wyposaiony w pomieszczenia dia procownikéw, spichlerz na sklad jeczmienia, pomieszczenie
na gotowe slody | chmiel, slodownle, suszamle, mlyn, szope na beczki, drewutnle, piwnice i stajnie z zojezdniq dio :
wozoéw konnych. ‘ 1‘.—&.}'

* W kazdym browarze znajdowaly sie m.in.: 2 kadzle do fermentac]i, klocek do wchodzenia do kadzi, drozdzownia, koryto, 3.» < 1‘1
chiodnicao, komin | kociol do zacleru | warzenia piwa.

* Iolecane bylo, uhy na terenle broworu znajdowalo sig mieszkanie dla piwowara. . *"*

%

\-ﬂ-'

INANY JEST Room 1 1LoSE suuutcAw
POTRZEENEGO DO FOWSI‘AN!A TRADYCYJNEGO SROWARU

* 276 korey (1 korzec=128 1) wapna, 5-
: 552 fury plaskv, LS
: 30 kop (40 sz1.) bertall bretnall (duty gwoidi z duzym, plaskim lal:kiem]

' 14 kop gontéw, ¥
. 144 szi. gesiordw, -yt

* 764 tokci (1 lokieé=2 stopy) szeiclennych fundamentu,
: 76 krokwi po 12 lokel dlugich,
: 104 ball po 12 lokel diugich,

' : i . 195 lat po 10 lokcl dlugich,

r : ; $al : 24 okna mate z klapami,
: 12 duzych okien,

. 1 polokrqgle okno,
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Technologia warzenia piwa

. * Przygotowanie slodu: 1

b proces rozpoczyna sie od zamoczenia ziaren jeczmienia, pszenicy. tyta

. orax owsa w wodzle, 1

: - ziarno kilelkuje, dzlekl czemu zwigksza si¢ w nim poziom cukru,

: - ziamo slodowe Jesl nastepnie suszone | rozdrabniane ($rutowane).

. * Zocleranle:

. - érute miesza sie z wodq | ogrzewa.

: - podczas zacierania nastepuje przemiana zwigzkéw chemicznych
obecnych w ziarnie w forme przyswajalng przez droidie.

. * Warzenie:

. - golowanie brzeczki z chmielem, w celu ostatecznego pozbycia sie

: niepozqdanych skladnikéw (substancji lotnych, bialek, garbnikéw itp.), i

. - dia uzyskania ciekawego zapachu piwa dodaje sig chmiel aromatyczny. b7,

. * Chlodzenie:

: - nagjszybsze schiodzenie uwarzone] brzeczki w celu zadania drozdiy.

. *Zadanle drozdiy | fermentacja:

: - w zaleinoicl od rodzaju uzylych drozdiy oraz miejsca, w kiérym sle

. osadzq, rorrdézniamy noslepujgce rodzaje fermentac)l;
gémaq, deolng oraz spontaniczng.

: Piwo gérej fermentacji ’

. - fermentacja przeblega w lemperaturze od 15 do 24°C. Przedstawicielem :

: Jest piwo pszeniczne (produkowane ze slodu pszenicznego z dodatkiem -

- slodu jeczmiennego). 1

. Piwo dolnej fermentaciji

* - fermentacja przebiega w temperaturze od é do 12°C, Przedstawicielem

. Jest pilzner (produkowane ze stodu jeczmiennego).

! * Lezakowanle:

: - podczas lezakowania piwe nabiera odpowledniego dia swojego
gatunku charakteru,

: - rwa ono od 4 do é tygodnl bqdz od 2 do 3 tygodnl (lzw. fermentacja
nowoczesna),

.
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Karczmy

ie Dawnle] na karczmy méwiono taberna”,
: * Inajdowaly sie w poblizu wainlejszych szlakéw handlowych, w miastach
+ 1 wsiach.
: * W karczmach moina bylo zjesc posilek, ofrzymac noclegl dla sieble
: | konla oraz napi¢ sig piwa.
- * W kaide] karczmle znajdowal sie kominek, sto! szynkarskl (lada), lawy
| stoly goscinne,
: * W soboty | niedziele urzqdzano tance dla okolicznych mieszkancow | goicl. -
: * Posiladaczami tabern" byli zazwycza| zamoiniejsi rzemieiinicy, mieszczanie, :
. o takie soltysl | duchownl, .
- * puchownych obowlqzywal zakaz przebywanla w karczmach, czesto byl on
. Jednak przez nich lamany.
: * Uzgdowall w nich réwniez parobcy poblerajqcy oplaty za clo, obradowal
+ samorzqd wiejski, odbywaly sle sqdy czy tez organizowano wesela.
: * Prawdopodobnie plerwsze karczmy istnialy Juz w X w., a kronlkarz Gall
: Anonim wspomina o nich przed roklem 1025: .anl klaskanla, ani diwleku
: cyhry nle slyszano w gospodach”.
. * Karczmy budowano wedlug okredlonego schematu.
Skiadala sie ona z : karczmy wlasciwej, izby karczmarzo, pomieszczen
: dla pedroinych, piwnicy, mieszkanla dia wiejskiego rzemiesinika oraz
1‘ ﬂu}nl dio 4 konl,

Karezma przy ulicy
W0]§5(a Polskiego 15 W Tczeww

1“\."!

. * Karczma powstala wedlug planéw z 30 czerwca 1893 r. Inwestorem byl Arthur Albrecht.

. * Prace budowlane wykonal J. Kloschinski, natomiast wykornczeniowo-siolarskie 1
- G. Wilke i Albln Brandt, kiérzy uczesiniczyll rowniei w rozbudowie Browaru Tczewsklego

- wlatach 1900-1914.

! * 1 przekroju budynku z dnia 22 listopada 1924 r. wynika, ze w jego sklad wchodzily i : -

: 3 pomieszczenia pokojowe, sklady na tywnoi€ | piwo, 2 pomieszczenia restauracyjne, A | f ,' (i
kuchnia oraz 2 sienie. : j

< * 1 wykazu budowlanego z dnia 24 listopada 1924 r. wiadomo, ze kolejny wlasciciel

. - Jozel Szewel, uzyskal zezwolenie na wybudowanle karczmy przy ul. Skarszewskie] 12
(obecnie ul. Wojska Polskiego).
Budowa powinna rozpoczqgé sie do dnia 24 listopada 1927 r. oraz przebiegaé zgodnie

+ 1 wylycznymi Policjl Budowlanej.

I * 25 wrzeénla 1927 r. Jan Beling vzyskal zezwolenie na wykonanie nadbudowy 1. piefra

* domu mieszkalnego przy ul. Skarszewskle] 12 pod kilkema warunkami:

. - rozpociecie prac budowlanych musi nastgpic do 25 wrzesnia 1928 1.

‘- budowao powinna byé przeprowadzona zgodnle z miejscowymi przepisami Policji

- Budowlanej.

* *Na planie plerwszego plefra karczmy znajdujq sie dwa mieszkania. W sklad kaidego
z nich wchodzqg pokéj | kuchnia.,

© *7 fredci listu wyslosowanego z Magistratu Miasta Tczewa do nowego wlaiciclela Jana
Przybylowsklego w dnlu 15 wrzeénia 1931 r. wynika, ze zostal on wezwany do naprawy -
w ciggu 14 dni mniszczonego plotu przy ul. Skaorszewskie] 12, gdyi oszpeca on 1
ruchliwg vlice. :

1 *0d15 paidziernika 1935 do 1945 r. wlaicicielem karczmy byt Stanislaw Holz. ka razbudowy kcr.'czmy

* Po 1945 1. budynek przeszed| w posiadanie Janiny Trzuskot (z domu Holz), corki d Miejski w ;r;;ewfe
poprzedniego wiaiciciela. 1 rc iwum Zakigdowe

- * W 2003 r. dawna karczma zostala odrestaurowana przy pomocy srodkaw pozyskanych
z Ministerstwa Kullury | Dziedzictwa Narodowego | objeta ochrong Wojewodzkiego

- Konserwatora Zabytkow w Gdansku.

: * Obecnie pelni funkcje mleszkalng | sklepowa. Wlaiciclelomi sq Bogumita | Romuald

¢ Trzuskof (syn Janiny Trzuskot).

www.fabrykasztuk.iczew.pl awina uL. Skorszewska 2. Obecnie u. | :

Fol. Dawid Fandrejewski

|
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* Chmiel jest roéling pngeq z rodziny konoplowatych.

* Sadzonki chmielu sadzi sie w kwietniu, najpéznie] w maju, do glebokosci
12-13 em (na glebach cietkich) | do 14-15 em (na bardzie]
przepuszczalnych), przykrywajqc je ok. 5 cm warstwg ziemi.
Odmiany wczesne sadzl sie na rozstawle 150x130 do 150x150 cm,
odmiany poéiniejsze w rozstawie od 150x175 cm do 150x200 cm.

* Chmielnik zakliadany jest no kwadratowe] | odpowlednio spulchnione|
dzlalce, na kiére] nastepnle stawla sle slupy | przeciqga pomiedzy
nimi stalowe druty.

* Migdzy B o 20 maja wykonuje sie tzw. podkrecanie chmielu, czyll
reczne naprowadzanie na przewodnikl. W tym czasie konleczne
jest jeszcze obsypanie | pasynkowanie (obrywanie dolnych
peddw). Naleiy stale kontrolowaé przyrost rosliny, aby dorosla
do konstrukcji (chmiel czeslo sie obwiesza, szczegédlnie w czasie
siinych wiatrow).

* Po 14 dniach dzlenny przyrost roélin wynosi od dwéch do
kilkunastu centymelréw.

* Dojrzewa od kofica slerpnia | na poczqtku wrzeinia, gdy
zlarna lupuliny oslqgng barwe Jasnozditg.
lest to najwainiejsza czesc szyszki, ponlewat zawlera ciala
pachnqce | gorzkie, odpowledzialne za charakierystyczny
smak plwa.

* Po zbiorze chmiel poddaje sig suszeniv w temp. 58-63°C.

* Do wyrobu plwa uzywa sie kwiatow zenskich,
zwanych ,szyszkami”.

* Przecletna tywolnosc plantacjl fo 20 lat.

* W Polsce uprawiane sq dwa rodzaje chmielu:

aromatyczny | goryczkowy.
* Na ziemiach polskich chmiel uprawiano juz
¢ wX-XIw. W XV w. eksportowano go do Szwec]l
! | Europy Zachodnie].
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